PANCIA PIENA
CUORE FELICE

Kalo’s
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IL PANE CUNZATO

MAMMA SUMMER

Filetti di tonno, basilico, pomodorino
condito con olio extravergine d'oliva
BIO e origano

CIANCIOLO

Filetti di acciughe, Caciocavallo
DOP grattugiato, pomodorino
condito con olio extravergine d’'oliva
BIO e origano

ENZU

Filetti di sgombro, rucola, Primo-
sale DOP grattugiato, pomodorino
condito con olio extravergine d'oliva
BIO e origano

PARANZA

Filetti di tonno, Caciocavallo DOP
grattugiato, cipolla rossa, basilico,
olive nere, capperi, pomodorino
condito con olio extravergine d'oliva
BIO e origano
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8€

9€

9€
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PANINI

0'ZII

Pomodoro, mozzarella di bufala
campana DOP, basilico, olio extra
vergine d'oliva BIO

KALO

Prosciutto cotto al nero d’Avola,
rucola, olive nere, Piacentino
ennese DOP, pomodoro, olio extra
vergine d'oliva BIO

SCIAVURU DI MARE
Tonno affumicato, stracciatella,
rucola Km O, capuliato di pomodoro
secco, olio extra vergine d'oliva BIO

BENNI

Pesce spada affumicato, strac-
ciatella, crema d'avocado, pomo-
doro, olio extra vergine d'oliva BIO

GIULIEN

Prosciutto cotto artigianale legato
a mano, Primosale DOP, pomo-
doro, melanzana panata, olio extra
vergine d'oliva BIO

FRANKY

Prosciutto crudo artigianale 24
mesi, mozzarella di bufala campana
DOP, pomodoro, pesto di basilico,
olio extra vergine d'oliva BIO

ORNELLI

Prosciutto crudo artigianale 24
mesi, Primosale DOP, confettura di
fichi siciliani, rucola Km O, olio extra
vergine d'oliva BIO

MPA’NTO

Mortadella di Suino nero dei Nebro-
di al finocchietto, Piacentino ennese
DOP, capuliato di pomodoro secco

7€

9¢€

10€

10€

9€

9€

9¢€

9¢€

Coperto 2€ M n " G ' n



INSALATE

LAMPEDUSANA

Filetti di tonno, patate lesse, pomo-
doro, cipolla rossa, capperi Km 0O,
olive nere, olio extra vergine d'oliva
BIO, origano

TONNARA

Filetti di tonno, lattuga, pomodoro,
mozzarella fresca fiordilatte, olive

nere, olio extra vergine d'oliva BIO

CAPRESE

Pomodoro ciliegino, mozzarella di
bufala campana DOP, basilico, olio
extra vergine d'oliva BIO

VEGETARIANA

Lattuga, rucola Km O, pomodoro,
carote alla julienne, melanzane gri-
gliate, zucchine grigliate, avocado,
olio extra vergine d'oliva BIO

ISOLANA

Filetti di sgombro, patate lesse,
rucola Km O, lattuga, pomodori sec-
chi, olio extra vergine d'oliva BIO

POLPODUSA
Polpo, patate lesse, olive Nocellara
del Belice, olio extra vergine d’'oliva
BIO, prezzemolo

14€

14€
13€

13€

14€

18€

SPECIALITA SICILIANE

Arancino al ragu
di carne

3.5¢€

Arancino prosciutto
e mozzarella

3.5¢€

Caponata 12€

Tutti i prodotti utilizzati sono frutto di lunghe ricerche al fine di garantirvi la

RISO FREDDO

BUNAZZA

Riso, pomodoro ciliegino, filetti di
tonno, mozzarella fresca fiordilatte,
olive nere

MALUTEMPO
Riso, pomodoro ciliegino, tonno
affumicato, avocado, stracciatella

MARROBBIO

Riso, capuliato di pomodoro secco,
filetti di sgombro, basilico, Primo-
sale DOP grattugiato

TAGLIERI

MARE

Tonno e sgombro sott'olio, filetti di
acciughe, tonno e spada affumicati,
insalata di polpo e patate.

TERRA MIA

Mortadella artigianale di Suino

nero dei Nebrodi al finocchietto,
prosciutto crudo artigianale 24
mesi, prosciutto cotto al Nero
d’Avola, Piacentino ennese DOP,
Primosale DOP, mozzarella di bufala
campana DOP, caponata

FRUTTA

Melone Bianco

Anguria

migliore qualita a tavola.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che provocano allergie o

intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale in servizio.

15€

15€

15€

20€

20€

5€

5¢€



BEVANDE

Acqua 0,5 L 1.5€
Coca-Cola 3.5¢
Thé freddo 3.5¢
Limonata 3.5¢
Aranciata 3.5¢
Chinotto 3.5¢€
Acqua tonica 3.5¢
Succo di frutta 3.5¢
Crodino 4€
Campari soda 4¢€
IL DIGESTIVO SICILIANO

FINOCCHIETTO 5€
SABBENERICA 5¢€

Amaro artigianale realizzato con
carciofo, alloro, limone ed altre erbe

E ARRIVATO 5€
L'ALLORINO

Amaro artigianale realizzato con

infuso di foglie d'alloro

MI-MANDARINU 5€
Amaro artigianale realizzato con
mandarino tardivo di Ciaculli (PA)

VOSSIA 5¢€
Amaro artigianale realizzato con
bucce di Lime siciliano
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CAFFETTERIA

Caffe
Cxrema di caffe

Caffée shakerato

Cappuccino

Caffe freddo

1.5€

3.5¢€

3.5€

2.5¢€

2¢€




LAPERITIVO

MILANO-TORINO
Punt e mes, bitter Campari, scorza
di limone

NEGRONI

Vermouth rosso, bitter Campari, gin

NEGRONI SBAGLIATO
Vermouth rosso, bitter Campari,
prosecco

AMERICANO
Vermouth rosso, bitter Campari,
soda

SPRITZ
Aperol/Campari/Select/Cynar,
prosecco, soda

SPRITZ BERGAMOTTO
Rosolio al bergamotto Italicus,
prosecco, soda

SPRITZ BIANCO

Vino bianco, soda, succo dilime

HUGO
Sciroppo di sambuco, prosecco,
soda, foglie di menta

MOJITO
Rum bianco, pestato di lime, menta,
soda

MOSCOW MULE
Vodka, ginger beer, succo di lime,
zenzero fresco

MEDITERRANEO

Gin Mare, acqua tonica

CAMALEONTICO
Gin infuso alle foglie di thé, acqua
tonica

VINO AL CALICE

8€

8¢

8¢

8€

8€

10€

8€

8€

10€

9¢€

12€

Birra dello stretto
Corona
Messina

Cezxes

5€

5€

5€

5€




MENU APERITIVO PANINI MEDITERRANEI DA CONDIVIDERE

IL PANE CUNZATO

MAMMA SUMMER 8¢
Filetti di tonno, basilico, pomodorino

condito con olio extravergine d'oliva

BIO e origano

CIANCIOLO 8¢
Filetti di acciughe, Caciocavallo

DOP grattugiato, pomodorino

condito con olio extravergine d'oliva

BIO e origano

PANINI

SCIAVURU DI MARE 10€
Tonno affumicato, stracciatella,

rucola Km O, capuliato di pomodoro

secco, olio extra vergine d'oliva BIO

ORNELLI 9¢€
Prosciutto crudo artigianale 24

mesi, Primosale DOP, confettura

di fichi siciliani, rucola Km 0, olio

extra vergine d'oliva BIO

TAGLIERI

MARE 20€
Tonno e sgombro sott’olio, filetti di

acciughe, tonno e spada affumicati,

insalata di polpo e patate.

TERRA MIA 20€
Mortadella artigianale di Suino

nero dei Nebrodi al finocchietto,

prosciutto crudo artigianale 24

mesi, prosciutto cotto

al Nero d’Avola, Piacentino ennese

DOP, Primosale DOP, mozzarella di

bufala campana DOP, caponata



MILANO-TORINO 8¢
Punt e mes, bitter Campari, scorza di
limone

NEGRONI 8¢
Vermouth rosso, bitter Campari, gin
NEGRONI SBAGLIATO 8¢
Vermouth rosso, bitter Campari,

prosecco

AMERICANO 8¢

Vermouth rosso, bitter Campari, soda

SPRITZ 8¢
Aperol/Campari/Select/Cynar, prosecco,
soda

SPRITZ BERGAMOTTO 10€
Rosolio al bergamotto Italicus, prosecco,
soda

SPRITZ BIANCO 8¢

Vino bianco, soda, succo di lime

HUGO 8¢
Sciroppo di sambuco, prosecco, soda,
foglie di menta

MOJITO 10€
Rum bianco, pestato di lime, menta, soda
MOSCOW MULE 9¢€

Vodka, ginger beer, succo di lime,
zenzero fresco

MEDITERRANEO 12¢
Gin Mare, acqua tonica
CAMALEONTICO 10€

Gin infuso alle foglie di theé, acqua tonica

VINO AL CALICE 6€

Birra dello stretto

Coxona
Messina

Cezxes

BEVANDE

Acqua 0,5 L
Coca-Cola

Thé freddo
Limonata
Aranciata
Chinotto

Acqua tonica
Succo di frutta
Crodino

Campari soda

5€

5€

5€

5€

.5€

.5€

.5€

.5€

.5€

.5€

.5€

.5€

4€

4€



Senti questo profumo?

E quello delle cose buone, fatte di amore,
cura e tradizione. Pexché Lampedusa e
questo, isola di terra, di mare e di unione.
A tavola si sta bene, come quando contadini
e pescatori si riunivano per condividere
pochi e genuini ingredienti.

Nulla & cambiato, con la stessa bonta di una
cucina semplice e saporita.jSotto lo stesso
sole e davanti il nostro spTEﬁdido mare.
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